
 

 

 
 

 

             「イチオシ若桜わ か さ

メシ」は毎
まい

月
つき

１回
かい

、２５日
にち

前
ぜん

後
ご

に行
おこな

います。 

若桜町
わかさちょう

のイチオシ食材
しょくざい

を味
あじ

わってもらうことで、自分
じ ぶ ん

たちの住
す

む若桜
わ か さ

町
ちょう

の食
しょく

材
ざい

や、 

関
かか

わる人
ひと

たちの思
おも

いを知
し

り、「若桜町
わかさちょう

」の食材
しょくざい

や人
ひと

、町
まち

を大
たい

切
せつ

に思
おも

う気
き

持
も

ちを育
はぐく

んで 

ほしいと願
ねが

っています。 
 

７月のイチオシ若桜
わ か さ

メシは１３日（木）！ 
 

わかさ２９工房
こ う ぼ う

  鹿
し か

うちもも肉
に く

 
 

若桜町
わかさちょ う

にあるＨＡＣＣ
ハ サ ッ プ

Ｐ
※

適合
て きご う

施設
し せ つ

「わかさ２９
に く

工房
こ う ぼ う

」で衛生的
えいせいてき

に加工
か こ う

された鹿
しか

肉
に く

です。 

鳥取県
と っ と り け ん

では、鹿
しか

肉
に く

やイノシシ肉
に く

を「とっとりジビエ」として活用
かつよう

することを進
すす

めています。 

「わかさ２９
に く

工房
こ う ぼ う

」はジビエの解
かい

体
たい

処
し ょ

理
り

技
ぎ

術
じゅつ

の高
たか

さや解
かい

体
たい

数
す う

の多
おお

さから、全国的
ぜん こ くて き

にも 

有名
ゆうめい

な施設
し せ つ

となっています。 

学校
がっ こ う

給食
きゅうしょく

では、時期
じ き

に合
あ

わせて様
さ ま

々
ざま

な部
ぶ

位
い

のお肉
に く

を使用
し よ う

しています。今月
こんげつ

は肉質
に く し つ

 

の柔
やわ

らかい部
ぶ

位
い

「うちもも」の角
か く

切
ぎ

りを、から揚
あ

げにしてケチャップソースで味付
あ じ つ

けします。 

※HACCP とは・・・食品を製造する際に安全を確保するための管理手法 

 

 

吉川
よしかわ

ＹＹＣ  
じゃがいも（メークイン、シャドークイーン） 

     トマトケチャップ 
 

  

 

 

 

 

 

  

「メークイン」は、煮
に

くずれしにくい品
ひん

種
し ゅ

の細
ほそ

長
なが

い卵
たまご

型
がた

をしたじゃがいもです。 

「シャドークイーン」は、皮
かわ

も中身
な か み

もむらさき色
いろ

のじゃがいもです。収穫
しゅうかく

されたばかりの 

２種類
し ゅ るい

のじゃがいもを使
つか

った、カラフルなポテトサラダをお楽
たの

しみに！ 

鹿
しか

肉
に く

の味
あじ

付
つ

けに使
つか

う「トマトケチャップ」は、トマトの栽
さい

培
ばい

から 

加
か

工
こ う

まで全
すべ

て町
ちょう

内
ない

で作
つく

られた、 

手作
て づ く

りケチャップです。 

メークイン 

シャドー 

クイーン 


